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Vorgezogene Offenlegung gem. § 24 Nr. 2 PatG beantragt 

@ Speisenthermometar, insbeaondere fur Mikrowellenherda 

Damit bei der Erwarmung von insbesondere tiefgefrorenen 
Speisen in Mikrowenenherden ein mogfichst geringes Tempe- 
raturgefalle zwischen der Speisenoberflache und dem Spei- 
senkem erreicht wird, urn ein Verbrennen, Verkochen Oder 
Austrocknen an der Speisenoberflache zu verhindern, ist ein 
spieGartiges Speisenthermorneter vorgesehen. das mehrere 
Temperaturfuhler in unterschiedfichen Einstecklagen, insbe- 
sondere auch in Hone der Speisenoberflache, aufweist, die 
zur Temperatursteuerung verwendet werden. (31 1 9 496) 
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Patentanspiiiche 

Speisenthermometer insbesondere fur Mikrowellenherde, das 
einen spieBartigen, wenigstens einen TemperaturfUhler auf- 
veisenden FUhlerteil besitzt, der in die zu erhitzende Oder 
zu erwarmende Speise einsteckbar ist und zur Temperatursteue- 
rung verwendet wird, 

dadurch ge kennzeichnet, daBain 

FUhlerteil (4; 9, 10, 11 ) mehrere Temperaturfiihler (I, II, 
III, IV) in unterschiedlichen Einstecklagen angeordnet sind, 
von denen wenigstens einer (i) slch in einer zur Messung 
der Oberflachentemperatur der Speise (i) geeigneten Lage 
befindet. 

Speisenthermometer nach Ansprueh 1, dadurch .gekennzeiehnet , 
daB an einer Handhabe (8) mehrere kammzinkenartig angeordne- 
te Fuhlerteil e (9,10,11) vorgesehen sind, von denen jeder 
FUhlerteil wenigstens einen TemperaturfUhler aurfweist. 

Speisenthermometer nach Ansprueh 1 und/oder 2, dadurch ge- 
kennzeiehnet, daB an der Handhabe (3) ein Spannmittel , vor- 
zugsweise in Form von Spannbandern (7) befestigt ist zur 
Arretierung des Speisenthermometers (2) an einem im wesent- 
lichen festen Gargut. 

Speisenthermometer nach einem Oder mehreren der vorhergehen- 
den Anspruche, dadurch gekennzeiehnet, dafl er mit einer Aus- 
werteeinrichtung elektrisch verbunden ist daB insbesondere 
der, die Oberflachentemperatur erfassende TemperaturfUhler 
(I) bei einem bestimmten Temperaturwert der Auswerteeinrich- 
tung ein Signal ubermi ttelt , das die Auswerteeinrichtung zur 
Reduzierung der Heizleistung bzw. der Mikrowel 1 enlei stung 
veranlaBt . 
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Speiseuthermometer, insbesondere fur Milrrowellenherde 

Die Erfindung geht aus von einem Speiseuthermometer gemafl 
dem Oberbegriff des Patentanspruches 1. 

Bei der Erwarmung oder Erhitzung von Speisen insbesondere «it- 
tels Mikrowellenenergie und insbesondere bei tief gef rorenen 
Speisen ergeben sich Probleme hinsichtlich der Warmeverteilung 
uber den gesamten Speisenquerschnitt bzw. Speiseninhalt. Es soil 
beispielsveise verhindert verden, dafl beim Auftauen tiefgefrore- 
ner Speisen einzelne Bereiche des Auftaugutes bereits gegart ver- 
den, wahrend die ubrigen Teile noch tief gef roren sind. Femer 
soil verhindert verden, daB an der Speisenoberf lache insbesonde- 
re bei Fleisch, Pisch oder dgl . eine zu starke Ervarmung auf- 
tritt, vodurch ein Austrocknen am Oberf lachenbereich zu befurch- 
ten ist. 

Der Erfindung liegt die Aufga>e zugrunde, einen Speiseuthermo- 
meter gemaO dem Oberbegriff des Patentanspruches 1 so auszu- 
gestalten, daB mit seiner Hilfe die vorgenannten Probleme be- 

waltigt werden konnen. 
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Die erfindungsgemaBe Lb sung dieser Aufgabe ist dem kennzeichnen- 
den Teil des P at entansp ruches 1 zu entnehmen. 

Das erfindungsgemaBe Speisenthermometer erbffnet die Mbglich- 
keit, durch ein einziges, in die Speise einsteckbares bzw. in 
eine zu erhitzende Fliissigkeit einhangbares Gerat die Tempera- 
turen an unterschiedlichen Stellen der Speise, insbesondere die 
Oberflachentemperatur und die Ke rn temper atur zu messen, wobei 
die MeBgrbBe bzw. MeBgrbBen zur Temperatursteuerung verwendet 
weruen konnen. Hierzu kann der Speisenthermometer mi t einer 
Auswerteeinrichtung elektrisch verhunden sein, wobei insbeson- 
dere der, die Oberflachentemperatur erfassende Temperaturfuhler 
bei einem bestimmten Temper aturwert der Auswerteeinrichtung ein 
Signal iibermittelt, daB die Auswerteeinrichtung zur Reduzierung 
der Heizleistung, insbesondere der Mikrowellenleistung veranlaBt. 
Damit wird ein weiteres Ansteigen der Oberflachentemperatur und 
damit ein Austrocknen oder Verbrennen der Speisenoberf lache ver- 
hindert. Vorzugsweise ist jedem einzelnen Temperaturfuhler, also 
jeder MeBstelle elnMaximal-Temperaturwert zugeordnet, bei des- 
sen Erreichen eine entsprechende Leistungsreduzierung z.B. uber 
Prozeflsteuerung bewirkt wird und somit ein weiteres Ansteigen 
. der Temperatur in der jeweils kritischen Zone verhindert wird. 

Die Erfindung ist anhand von in der Zeichnung dargestellten Aus- 
ftihrungsbeispielen nachstehend erlautert. 

Es zeigt 
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Fig. 1 das in eine zu garende Speise eingesteckte 
erfindungsgemaBe Speisenthermometer in per- 
spektivischer Darstellung, 
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Fig. 2 eine Schnittansicht von Speise und Speisen- 
thermometer, der ahnlich dem Speisenthermo- 
meter gemaO Fig. 1 ausgestaltet ist, 

Fig. 3 ein weiteres Ausfuhrungsbeispiel eines er- 
f indungsgemaBen Speisenthermometers . 

In Fig.-i ist mit i ein Fleischstiick bezeichnet, das z.B. in 
einem Mikrowellenherd gegart werden soil oder aber im Falle 
eines tiefgef rorenen Fleischstiickes aufgetaut werden soil. Zur 
Temperatursteuerung bzw. zur Steuerung der Mikrowellenleistung 
ist ein mit 2 bezeichnetes Speisenthermometer vorgesehen, das, 
vie insbesondere Fig. 2 zeigt, eine Handhabe 3 besitzt sowie 
von dieser Handhabe ausgehend einen spieBartigen Ftthlerteil 4 
aufweist. Wie aus Fig. 2 ersichtlich, sind entlang des zuge- 
spitzten Fuhlerteiles 4 in unterschiedlichem Abstand zur Hand- 
habe 3 Temperaturfuhler I, II, HI, IV vorgesehen, die ttber 
allgemein mit 5 bezeichnete MeBleitungen separat zur Handhabe 
3-gefUhrt sind, von wo aus sie in nicht welter dargestellter 
We"ise iiber eine gemeinsame Meflleitung 6 vorzugsweise Uber Steck- 
verbindung mit einer nicht dargestellten elektrisch Oder elek- 
tronischen Auswerteeinrichtung verbindbar sind. Beim Ausfuhrungs- 
beispiel gemaB Fig. 1 ist an der Handhabe 3 ein Spannmittel in 
Form von elastischen Kunststof f-Spannbandern 7 befestigt, durch 
die der in das Fleischstiick 1 eingesteckte Speisenthermometer 
Bit diesem Fleischstiick arretierbar ist, wobei die Spannbander 
7 das Fleischstiick zumindest teilweise umgreifen. 

Beim Ausfuhrungsbeispiel gemaO Fig. 3 sind an einer langlichen 
Handhabe 8 drei Fiihlerteile 9, 10 und 11 befestigt, die wiederum 
einen oder mehrere Temperaturfuhler besitzen, die Uber separate 
MeBleitungen 9', 10' und 11' oder aber uber eine gemeinsame MeB- 
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leitung viederum nit einer Auswerteeinrichtung verbindbar 
sind. Aus" Fig. 2 und 3 ist zu entnehmen, dafi von den Tem- 
peraturfuhlern bzv. im Falle der Fig. 3 von den Fuhlerteilen 
wenigstens eines sich in unmittelbarer Nahe der Speisenober- 
flache befindet, derart, daB Dei der Warmebehandlung der Spei 
se die jeweilige Oberf lachentemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Ferner ist wenigsten ein weiterer Temp eraturf tinier 
IV bzv. im Falle der Fig. 3 ein veiterer Fuhlerteil 11 so 
placiert, daQ damit die Kemtemperatur der Speise erfaBt ver- 
den kann. ¥eitere Temperaturf tinier z.B. II und III bzw. Fuh- 
lerteile 10 mit daran angeordneteit Temperaturftihlern sxnd 
dazvischen vorgeseben, tun auch die Temperatur der Speise zvi- 
scben dem Speisenkem und seiner Oberf lache zu messen. 
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